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Yasamak her giin yeni bir seyler 6grenebilmektir,

ogrenebildigimiz oranda yasamimizi anlaml kilariz...

Nazim Hikmet'in yasamin anlamini yiikledigi zeytin agaci, ayni za-
manda bilginin biyttildigl doganin sembollerinden...

Bazi canlilar dogup ve bir giines gordiikten sonra 6liirken, bazilari ise
-sanki- sonsuza kadar yasiyor. Zeytin agaci bunlardan biri...

Bu anlamda her zeytin agaci “varolus”un kendisi olabilir.

Insanin ona “6lmeziagaci” demesinin nedeni de bu olsa gerek.
Yasamini artik tamamlamistir dediginiz anda zeytin agaci, gévdesin-
den filizleniyor, canlaniyor ve hayata hayat veriyor...

Zeytin agacinin yeniden dogusu; tipk:i kiillerinden yeniden dogan
Prometheus gibi...

Bir inang, bir hayata baglilik, bu hayata verilecek seylerin hala var old-
ugunun miicadele giici...

Her giines dogusunun bir “yeniden dogmak” olduguna inanarak,

yeniden filizlerden, kiillerinden “yasam iksiri” olmak...



Zeytin...

Tiim Akdeniz havzast mutfaginin vazgecilmezi olan
zeytinyaginin kaynagi. Hayatin ve damak tadinin
vazgegilmezi olan zeytinyagi, binlerce yildir insan
tarafindan biliniyor ve iiretiliyor.

Cok genis bir cografyada zeytin iiretiliyor olmasina
karsin Kuzey Ege zeytnleri, zeytinyag: i¢in en uygun
olamdir.

Cografyanin ve iklimin bagisladigi bu ozelliklere sa-
hip zeytin, insan1 Kuzey Ege’ye “goniillii bir tutsaklik”
duygusuyla bagliyor.






Bu “goniillii tutsakhik” duygusu, Istanbulda
turizm ve reklam sektériinde faaliyet gosteren

biz ii¢ arkadasi da yillar 6nce sarmagti...
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TURKIYE'DE BIR ILK: ZEYTINYAGI MUZESI

Serde hafif delilik var tabii... Baktik ki, insanimiz zeytini ¢ok tanimziyor,
zeytinyaginin yapim asamalarina, 6 bin yillik bu kiiltiiriin gegmisine dair bilgi
sahibi degil , tuttuk bir de miize kurduk. Tiirkiye'nin ilk zeytinyagi miizesi.
Burada siz degerli misafirlerimize eski zamanlardan beri zeytinyaginin nasil
yapildigini anlatiyoruz. Istiyoruz ki, bu verimli topraklardan zeytinyagi ¢ikar-

maya ve bu yaglari diinyayla paylasmaya bizden sonra da devam edilsin.
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Baktik, bu kalitede bir iiriine hem ihtiya¢ hem de ragbet var,
butik bir markaya doniismeye karar verdik. Onceleri zeytin-
yagimizin lezzetinden bizim disimizda sadece yakin ¢evremiz
yararlanabiliyordu. Ciinkii ancak o kadar iiretmek bize yetiyor-
du.

Sonra o kadar begenildi ki, iiretimi biraz artirdik. Tonlarca da
iiretmedik ama... Istedik ki, lezzet ayni kalsin, bizim disumizda
sansh bir grup daha yagimizin tadina baksin.

Simdi aramizda iki ortagimiz daha var, bes ortak hala ilk giinkii
kalitemizden taviz vermeden tiretim yapmaya, Adatepedeki
hayatimiza renk katan bu hobiyi siirdiirmeye devam ediyoruz.
Tabii hobinin boyutlar: yurt disina, mesela ta Japonya’lara ka-
dar zeytinyagimizi gonderme boyutuna ulastig icin de mutlu

oluyoruz.












NEKADAR AZISLEM, O KADAR FAZLA SAGLIK...

Son olarak, sizler zeytinyag: alirken suna dikkat edinsSizma zeytinyagi, taze
stkma portakal suyu gibi aslinda bir meyve suyudur. Portakal sikip suyunu
en nefis haliyle ictigimiz gibi dalindan topladigimiz zeytinleri higbir katki
olmadan, en saf haliyle , hi¢bir kimyasal islemden gecirmeden ,sikip sizma
zeytinyagl elde ediyoruz. Ve siz afiyetle kullanin .Bu kadar basit ve dogal.
Konsantre, rafine gibi islemler biraz karisik ve acik¢asi bizim pek hoslan-
madigimiz tiirden iglemler. Siz-de trlinlintiziin hi¢bir isglemden ge¢meden
sikilip siselenmis olmasina dikkat edin.

Zaten Edremit Korfezinin havasi ,suyu yagin lezzeti icin elinden geleni
yapryor. Biz Adatepe Zeytinyaglar1 olarak buna biraz heyecan, titizlik, te-
critbe ve ¢aligkanlik ekliyoruz. Hepsi bu.

Ne diyorduk. Onceleri yaptigimiz zeytinyagindan sadece bizler ve!ark-
adaslarimiz yararlaniyordu. Simdi sizler de bu dogal ve saglikli yag: tiiket-
ebiliyorsunuz. Tiirkiye’nin her yerinden siparis vermeniz miimkiin. Bir giin
sonra yaginiz kargoyla kapinizda.

Afiyet olsun!
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Ada Ciftlik Gida Uriinleri San. Tic. ve Ciftlik Turizm AS
Telefon : 0286 752 1303
Fax : 0286 752 1330
Email : adatepe@adatepe.com
Adres : Atatiirk Cad no: 59 17908 Kiiglikkuyu
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