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ADATEPE ZEYTINYAGI MUZESI
Adatepe Zeytinyagi Miizesi, binlerce yillik ge¢misi olan bir kiiltiiriin, zeytinyagi ve sabun
imalatinin, biiyiik bir hizla yok olmaya yiiz tutmus izlerinin siiriilebilecegi, ayrmtllarm
bulunablleceg1 bir mekdn olmak iddiasi ile 2001 yilinda tiiriiniin ilk ve tek ornegi olarak
Canakkale’nin Kiigiikkuyu beldesinde kuruldu.
Zeytin ve zeytmyagma dair giindelik hayatta yer alan cesitli iiriinleri ve geleneksel zeytinyagi
tiretiminde kullanilan arag ve gerecleri bir yandan koruyup saklamak, ayni zamanda zengin
zeytinyadi kiiltiirii konusunda toplumda farkindalik yaratmak Adatepe Zeytinyagi Miizesi'nin
kurulug amacidir.
Teknolojik gelismeler zeytinyadgi (liretim tekniklerinde cesitliligi ortadan kaldirmis ve iiretimi tek
bir makine lizerinden en az sayida eleman ile kesintisiz bir tiretim hatti lizerinde yapilabilir hale
getirmigken, cesitlilik iceren yéntemlerin ve buna bagli ekipmanin da yavas yavas ortadan
kalkmasina neden olmustur. Bu yok olus ayni zamanda insanligin binlerce yillik seriiveni icinde
yer alan bu iiretim biciminin yarattigi yasama biciminin de belli 6rgiitlenme iligkileri ile birlikte
kaybolmaya yiiz tutmasi anlamina gelmektedir.
Adatepe Zeytinyagi Miizesi'nde eski donemlere dair geleneksel kullanima ait pek cok obje
sergilenmekte, haklarinda ayrintili bilgi verilmektedir. Miizede zeytinin agactan toplanmasindan
tiiketicisine zeytin, zeytinyadi ya da sabun olarak gelinceye kadarki asamalari gésterilmektedir.
Miizede sergilenecek objeler icin Tiirkiye'nin zeytinci bélgelerinde binlerce kilometre yol kat
edildi, Nizip‘ten Tekirdag Sarkdy’e, Gemlik'ten Antakya’ya, Akseki’nin dag kéylerine ve kuskusuz
Ege’nin yiizlerce kéyiine gidildi. Zeytincilikle ugrasanlar ile sohbetler yapildi, kullandiklar
yéntemler ve aletler konusunda bilgi alind.
Bina:
Yap1 1950°li yillarda hemen yaninda faaliyet gbsteren eski bir zeytinyagi fabrikasinin uzantisi
olan sabunhane binasi olarak inga edilmis. Birinci kati tas, ikinci kati icin tugla malzeme
kullanilmis. ftk kullanim amacina uygun olarak denize paralel olarak insa edilmis ve sabunlarin
kolayca kurutulmasi icin gereken hava akimini saglayacak toplam 35 pencere 3 ydéne
yerlestirilmis. Yapinin bati yéniine iki kat1 birden kaplayan devasa bir sabun kazani
yerlestirilmis. ikinci katta heniiz sivi halde iken zemine dékiilen sabun, katilastiktan sonra
kolayca kesilsin diye zemin ahsaplan diyagonal olarak désenmis.

Bir dénem diigiin salonu olarak kullanilan, yaz aylarinda bah¢esinde yazlik sinema kurulan yapi
bir siire bos kaldiktan sonra atélyelere kiralanmis. Binaya marangozhane ve demirci atélyesi,
bahceye bir kayik yapim atélyesi yerlesmis. 2000 yilinda miize fikri ile birlikte zorunlu
tamiratlan yapilan bina yapisal olarak hemen hemen hicbir degisiklije ugramadan sadece
sergileme objeleri ve geleneksel iiretim yapilacak malzemeler yerlestirilerek doniistiiriildii.




Miize:
Buglinkii yapis1 ile miize iki ana béliimden olusmaktadir. Bahce ve zemin kati geleneksel
yéntemler ile zeytinyadi lretiminin yapilmasina uygun hale getirilmis, list kat ise zeytine dair
arkeolojik ve etnografik objelerin sergilendigi bir mekan olarak yeniden diizenlenmistir.
Miize bahgesinde eski dénemlerde kullanilmis olan degirmen taslari, kol kuvveti ile cevrilen
dékiim zeytin presi, zeytinleri boyutlarina gére ayirmak icin kullanilan basit bir
diizenek ve cesitli boyutlarda ve dénemlere ait toprak saklama kaplari gériilebilir.
Giris katinda hasat zamani zeytinyadi (retiminin gerceklesmesi icin gereken tiim techizat
) goriilebilir.
Ikinci katta sergilenen objelerin bir kismi camekanlar icinde, bir kismi ise aciktadir. Nesnelere ek
olarak zeytinin tarihcesi hakkinda iki dilde hazirlanmig (Tiirkce ve Ingilizce) bilgi panolar
bulunmaktadir. Malzemeler zeytinin toplama asamasindan satis ve tiiketim asamasina kadar
degisik kategorilerde siniflandirilmigtir. Ayrica zeytin yaginin bir yan iriinii olarak sabun ve
imalatina dair, kesme bicaklari, ahsap damgalar gibi objeleri ve yapinin kurulusundan itibaren
burada bulunan devasa sabun kazanini da gérmek miimkiindiir. Tarimsal faaliyet asamasinda
kullanilan zeytin sepetleri, budama bicaklan, tarihin cesitli zamanlarinda (iretim agsamasinda
kullanilmis olan ahgap tekneler, ayristirma elemanlan, tarih boyunca zeytinyadi elde etmeye
yaramis olan presler ve bunlara dair maketler, arkeolojik buluntu olarak amforalar, degisik ebat ve
formlarda yapilmis pismis topraktan yapilma saklama kaplari ve iretimin pazar asamasina
geldiginde yine degisik donemlere ait yazili ve basili malzeme (etiketler, cesitli ticari yazismalar,
faturalar, vs) ile sektérde kullanilan etnografik malzeme érnekleri, (zeytin toplayicilarinin
markalarn, ihracat numunesi gdnderme sise ve muhafazalan, zeytin cekirdeginden yapilma
tesbihler vs), zeytinyaginin aydinlatma icin kullanildigi dénemlerden kalma kandiller ve buna
benzer pek cok obje bu katta izlenebilir.
Miizede sergilenen malzemeler arasinda en cok ilgi cekenler zeytincilik uzmani Atif Atilla’ya ait
olan ve Miize'ye bagisladigi, degisik donemlere ait zeytin sikma preslerinin ahsap maketleridir.
Bu maketler zeytinyagi sikimi konusunda tarihsel stirecte meydana gelen teknik degisiklikleri de
gostermesi bakimindan énemlidir.
Adatepe Zeytinyagi Miizesi’nde zeytinyagi ve sabun liretim siireclerini yéntemleri ve buna bagli
kiiltiirel driinleri ile bir arada gérmek miimkiindiir. Bu bakimdan ayni zamanda bir zamanlar
tiretimin de yapildigi, bir anlamda yasayan ve buna bagli olarak da degisen bir siireci
. sergilemektedir.
Kiilttir ve Turizm Bakanliginca Ozel Miize statiisii taninmis olan Adatepe Zeytinyagi Miizesi
her giin 09:00 — 17:00 arasinda aciktir, miizeye giris licretsizdir.
Miizeyi senede yaklagik 40 000 kigi ziyaret etmektedir.
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1997-2000 tarihleri arasinda Adatepe Zeytinyaglarinin geleneksel sulu baski ydntemiyle iiretildigi
Burhaniye Siibeylidere kéyiindeki eski fabrikanin aletleri ve ¢calisma sistemi. !
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Sisteme Motor igin buhar saglayan Onceleri buharla Presi kaldiran Alttan suyla calisan
kaynaktan buhar kazani. Bu kazan calisan motorun yerine pistona su pistonun kaldirmasiyla ,
susaglayan  jzmir'de Osmanli'da agir kullanilan dizel motor. pompalayan zeytin hamuru dolu |
su pompasi sanayiinin énciilerinden Tim sistemi ¢alistiran hidrolik torbalar sikip icindeki ¢
Issigones tarafindan glicii iiretir. bombarya yagin ¢ikmasini saglayan |
A imal edilmi hidrolik pres i
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Burhaniye’deki buharla calisan eski fabrikamizin calisma semasi
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“...olea prima omnium arborum est...”
“zeytin agaclar arasinda birincidir”

Columella (Romali Tabiat Tarihi yazari), Ziraat Uzerine (On Agriculture / De Re Rustica)
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ZEYTIN AGACI

Zeytin, Oleaceae ailesinden gelmektedir. Ayni aileden
olan yasemin, leylak, disbudak agaci zeytinin
akrabasi sayilir. Bugiin zeytin olarak bildigimiz Olea
Europaea grubu, delice/yabani zeytin agaci (oleaster)
ve zeytin (sativa) adiyla bilinen iki ayn tiir olarak
varligini siirdiirmektedir.

Bircok kaynaga gdre zeytin agaci ilk kez Anadolu’da
ortaya ¢ikmigtir. Yaban haldeki zeytin agacinin ilk
olarak kimler tarafindan ve nerede ehlilestirildigi tam olarak bilinmez. Ancak yaygin inanis, 10
4000 yillarinda, dogal varligini binlerce yildir siirdiiren yabani zeytin agaci Olea europea
oleaster’i Dogu Akdeniz'de yasayan bir kavmin islah ettigidir. Diinya genelinde yaklasik 1200
farli zeytin cesidi bulunurken, farkli isimlendirmelerle (sinonimler) bu sayinin 3.000’e ulastigi
tahmin edilmektedir. Zeytinin Ana Vatanlarindan biri olan Tiirkiye'de ise tescilli 93 ile 118
arasinda yerli zeytin cesidi yetismektedir.

Zeytin agaci 15 metreye kadar boylanabilen, sik dalli, yayvan tepeli bir agactir. Genis, kivrimli,
yamru yumru bir gbvdesi vardir. Zeytin agacinin en biiylik 6zelligi yaz kis yesil yapraklarini
koruyarak yiizlerce yil yasayabilmesidir.
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ZEYTINIiN SERUVENI / ZEYTIN AGACININ ON iKi AYI

L

OCAK SUBAT MART NISAN MAYIS HAZIRAN

TEMMUZ : \ AGUSTOS EYLUL EKIM KASIM ARALIK
\ : (i

Ocak: Toprak islemesi baslar.

Subat: Agaclarin budanmasina baslanir, giibreleme yapilir.

Mart: Agaclarda tomurcuklanma baslar, fidan dikimi yapilir.

Nisan: Yabani ot miicadelesi ve agilama yapilir.

Mayis: Adgacglarda ciceklenme baslar

Haziran: Tanelenme baslar

Temmuz: )

Agustos: Meyve gelisimi siirer. Ozellikle genc fidanlarin sulanmasina devam edilir

Eyliil:

Ekim: Yesil sofraliklarda hasat baslar, fabrikalar faaliyete gecer.

Kasim: Yaglik zeytinlerde hasat baslar.

Aralik: Hasadin sonu
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ZAMAN DiZiNi /
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Ilk zeytin agaci Dogu Akdeniz'de muhtemelen Anadolu’da ehlilegtiri l/ :

Ortadogulu tiiccarlar Kibris ve Girit'e zeytini gétiirdiiler.

Eski [srail'de zeytinyagi Tanriya sunu olarak olarak kullanilds, tapinaklarin
al kandillerinde ve kutsama yaglarinda kullamlmay%ii;la .

éyi“in agaci Misir‘a getirildi. Tutankamon zeytin dallarinaaﬁ _taféri;/di.
Zeytinyadi Girit ‘in dis ticaretinin temelini olusturdu. 4

Kaldiracli presler zeytinyagi elde etmek icin kullanilmaya bagslad.

italya, ispanya, Fransa ve Kuzey Afrika zeytin agaciyla tanisti.

Solon Atina’da zeytinyadgi ile ilgili ilk yasal diizenlemeleri yapti.

Arsimet vidasi (sonsuz vida) zeytinyadi preslerinde kullanilmaya baslad.

Isa Kudiis'e girerken zeytin dallari ile karsilandi.

Roma barisi ile Akdeniz'de zeytinyagi liretimi ve ticareti altin devrini yasadi.
Zeytinyadi Akdeniz kiiltiirlerinin ortak temel yiyecedi haline geldi.

Leonardo da Vinci zeytinyadgi presi tasarladi.

Peru, Bat1 Hint Adalan, Sili, Arjantin ve Meksika’da zeytin yetistirilmeye basland.
Vincenzo Mela adli [talyan prina yikama yéntemi ile prina yad elde etti.
Zeytinyadi imalatinda su giicii ile calisan hidrolik pres kullanilmaya baslandi.
Vincent van Gogh zeytinliklerle ilgili bilinen 16 resim yapti.

Kontinti sistemin dncisii santrfiij zeytinyadi tiretiminde kullanilmaya bagslad.

(2

\3_/



MITOLOJIDE ZEYTIN AGACININ YARATILISI

Oykiiye gére Attika'da yeni kurulacak kente sahiplik yapmak icin tanrilar arasinda

anlasmazlik ¢ikinca bas tann Zeus‘un hakemliginde bir yarisma diizenlenir. Zeus,
insanliga en faydali hediyeyi getirenin kentin koruyucu tanrisi olacagini, kente ismini
verecegini duyurur.
Once denizler tannisi Poseidon ortaya cikarak ii¢ catalli mizragini yere saplar. Mizragin
saplandigi yerden izleyenlerin hayranlik dolu balkislar arasinda beyaz bir at ¢ikar.
Bilgelik tanricas1 Athena ise mizragini topraga deddirince topraktan giimiis yaprakl
bir zeytin agaci yeserir. Zeytin agacinin ve meyvesinin insanliga saglayacadi sayisiz
faydayi sezen Zeus fazla diisiinmeden Athena’y1 yarismanin galibi ilan eder ve yeni
kurulan kent tanricanin ismini alir. Bu dykii nedeni ile Antik Yunan déneminde zeytin

agacinin insanliga Athena’nin bir hediyesi olduguna inanilirdi.

fa \
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SIRIKLAR ve SEPETLER
Adaclarin yiiksek dallarindaki zeytinler daha
cok erkeklerin kullandigi siriklar ile yere
diistiriiliir. Kaynaklar zararlan bilinmesine
ragmen cok eski dénemlerden beri zeytin
agaclarinin yiiksek dallarindaki zeytinlerin

bu yolla diisiiriildiigiinii géstermektedir.

Yere diisen zeytinler genellikle kadinlar tarafindan toplanarak sepetlere doldurulur.

Bu is icin kullanilan sepetlerin formu da yiizyillardir degismemistir.
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ZEYTINLERIN EZILMESI iCiN KULLANILAN DEGIRMEN TASI GRNEKLERI
Geleneksel zeytin kirma aletleri zeytini agirligiyla parcalayan silindir veya dairesel taslardan
(molazze) oluguyordu. ilk zeytin kiricilar diiz bir yiizey iizerinde el ile ileri geri hareket ettirilen
taglardan ibaretti. Daha sonra 3000 sene siirecek bir uygulama olan tagin bir merkeze
sabitlenmesi saglandi. Cok yakin bir gecmiste el ile calisan bu sistemlerin yerini hayvan veya
su gtictiyle calisan diizenekler aldi.
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AHSAP BURGU MENGENE
Insan ya da hayvan kuvvetiyle zeytin hamurundan yag ¢ikartmak icin kullamlir. Yag
cikartirken zeytin hamuru torbalan lizerine daha fazla baski uygulamaya yarayan
sonsuz vida kullanimi Romalilar tarafindan gelistirilmistir. Kolun cevrilmesiyle
ortadaki ahgap sonsuz vida asagiya dogru hareket eder. Baski tahtasinin altinda yer
alan zeytin hamuru torbalarina baski uygulayarak icindeki zeytinyaginin asagiya

akmasi saglanir.
(2 v
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KALDIRACLI MAKARALI SISTEM (Cato Presi)
Ayrintili aciklamalan Antik Romali yazar Cato tarafindan verilen kaldiracli makarali
sistem presler bu nedenle Cato presi olarak da bilinir. MO. 2. Yiizyilda Romalilar

tarafindan ézellikle Endiiliis’de kullanildigi sanilmaktadir. Bu sistemde ucu duvardaki

nise yerlestirilmis kalasin diger ucunda (istten makaraya bagli bir vin¢ bulunur.
Halatin bagli oldugu makara cevrilerek kaldiraci olusturan kalas asagiya dogru cekilir.

Béylelikle zeytin hamuru dolu torbalar iizerine baski uygulanir.
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KARADOGERLI PRES
Anadolu’da yakin zamanlara kadar (belki hala) kullanilan bir yaghane 6rnegi. Toplanan
zeytinler tas degirmende (1) ezilip hamur haline getirilir. Zeytin hamuru arka béliimden
sikilacak béliime teknelerle tasinip kegi kilindan veya hasirdan yapilma torbalara (kese,
corap, mendil) doldurulur ve ist lste dizilip yerlestirilir. (2) Bir ucundan duvarda
oyulmus kiimes denilen béliime sikistirilmis 12-13 metre uzunlugunda karadéger (3)

diger ucundan alt tarafina agirlik tas1 (4) tutturulmus burgu cevrilerek sikistirilir.
Boylece torbalar iizerine biiyiik ve kontrollii baski uygulanarak zeytin hamurunun
icindeki yagin c¢ikmasi saglanir. Akan zeytinyagi ve karasu karisimi dagarda (5)
toplandiktan sonra 6zgiil agirliklarinin farkli olmasi sayesinde dogal olarak ayristirilir.

Karasuyundan ayrilmis olan zeytinyagi ici sirli kiiplere konarak saklanir.(6)



AYAK YAGI TEKNELERI

iltkel havanlarda ezilen zeytinler hamur haline getirilip torbalara konulur. Zeytin

hamuru dolu torbalarin ilizerine 7 defa sicak su dékiiliirken ayakla ezerek yag ¢ikarilir.

Yéresel olarak sirana, sikanak veya depcek olarak adlandirilir. Yag veriminin son derece

diistik oldugu bu ydntem zeytin agacinin az bulundugu dag kéylerinde kullanilir. Bazi
bélgelerde ana kayaya oyulmus 6rnekleri de vardir.
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FILTRELER

Hangi sistemle liretilirse (iretilsin, zeytinyadi icinde bir miktar tortu barindirir. Bunlar

toz zerrecikleri, cekirdek ve yaprak parcaciklari gibi maddelerdir. Zeytinyagi siselenmeden
kiiplerde bir siire dinlendirilir ve icindeki posanin dibe ¢c6kmesi saglanir. Ve sonra filtre
edilerek icinde kalmis tortularin yagdan ayrilmasi saglanir. Aksi takdirde yagda bozulma
olabilir. Geleneksel filtrelerde (istten ddkiilen zeytinyagi yuvalara doldurulmus ham

pamuktan akitilir ve agagiya berrak bir sekilde gecer.
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ZEYTINYAGI ve TICARET
Zeytinyagi lretim teknolojisindeki gelismeler sonucu zeytinyagi bollasinca Akdeniz
tilkelerinin baslica tiiketim mallarindan biri oldu. Zeytinyagi amforalariyla yiiklii
tekneler Akdeniz limanlari boyunca dolasirken beraberinde yeni teknikler, yeni dinler,
yeni diisiinceler tasidilar. Bugiin Akdeniz Medeniyetinden bahsediyorsak bunu biraz da

kiyilar arasinda zeytinyagi ticareti yapan énciilere bor¢luyuz.
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AMFORALAR

Antik Yunancada “iki kulplu testi” anlamina gelen amfora antik caglarda zeytinyagi, sarap,
tahil, tuzlu balik, bal gibi maddelerin tasinmasi icin kullanilirdi. Sivri dipleri birbirini
destekler sekilde teknelerin karinesinde kolayca istiflenir ve (st lste yigilabilirdi. Knidos,
Rodos, Sakiz ve Sisam adalari ile Sinop ve Karadeniz Ereglisi (Heraklia Pontica) bilinen en
o6nemli amfora liretim merkezleriydi. Antik ¢aglarda Akdeniz limanlan arasinda yapilan

ticaret biiyiik élciide amforalarla yiiklii gemilerle yapilmistir.
R ;
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ISIGIN KAYNAGI ZEYTINYAGI
Baslangicta zeytinyadi yenilmeyecek kadar dederliydi. ilkel zeytinyadi teknolojisi cok az
tiretime imkén taniyordu. Bu cok degerli sivi, Tanrilara sunuluyordu éncelikle, ilag yerine
kullaniliyordu, kutsal térenlerde rahipler bu yagla ovuluyordu ve tapinaklar ve saraylar
aydinlatiliyordu zeytinyadi ile.
Zeytinyagi kandilleri tapinaklan, kiliseleri ve camileri aydinlatmaya devam etti yiizyillar
boyunca. Zeytinyagi giderek bollasinca evleri ve sokaklari da aydinlatmak icin kullanild.
Bu amacla seramik, kristal, demir ve tunctan kandiller yapildi; en usta sanatkdrlar géz
9 nurlarini ve el becerilerini sergilediler cémertce bu kandiller icin.
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KUTSAL METINLER ve ZEYTINYAGI
Zeytinyagi eski caglardan beri tiim dinlerce kutsal addedildi.
Hitit, Misir, Yunan ve Roma uygarliginda zeytinyagi hep bollugun, barisgin, hayatin ve
oliimsiizliigiin simgesi olarak kullanildi. Zeytin agacinin Tanrilarin insanogluna bir hediyesi
olduguna inanildi, rahipler ve kutsal krallar dinsel térenlerde zeytinyagi ile ovularak
onurlandinldi.

Tevrat ve Incil’de zeytinyagina ve zeytin agacina dair yiizlerce deginme vardir.

Tevrat'in Hakimler kitabi béliimiinde, zeytin agaci agaclar arasinda kral olmay: reddedip
insanlara faydali iiriinlerini vermeyi siirdiirmesi ile yiiceltilir.
“Bir giin agaclar kendilerine bir kral mesh etmel istediler, zeytin agacina gidip ‘Gel kralimiz
ol’ dediler. Zeytin agaci ‘ilahlari ve insanlart onurlandirmak icin kullanilan yagimi birakip
agacglar tizerinde sallanmaya mi gideyim?’ diye yanitladi.

Sonunda agaglar kara caliya ‘gel kralimiz ol’ dediler.” (Hakimler 9: 8, 9: 14).

Tevratin cesitli béliimlerinde insanlara yaralarina zeytinyagi siirmeleri, viicutlarini

zeytinyagi ile mesh etmeleri, zeytinyagini ince unla karigtirip adak olarak sunmalari énerilir

ve biitiin bu islemler ayrintili olarak anlatilir. Zeytin agaci “... meyvesi ve bicimi giizel, yapragi
bol...” (Yeremya 11:16) olarak tarif edilir.

[srailogullanina®... kandillerin siirekli yanip is1k vermesi icin saf sikma zeytinyadi
getirmeleri...” 6glitlenir. (Glus 27:20). Tanrinin gazabini cekenlerin®... ekeceklerini ama
bicemeyeceklerini, zeytin ezeceklerini ama yagini siiriinemeyeceklerini, liziimii ezecek ama
sarabini icemeyeceklerini...” (Mika 6:15) ama dogru yolda olanlarin®.. dallanip
budaklanacaklarini, gérkemlerinin zeytin agacini, kokularinin Liibnan sedirini andiracagu...”
hatirlatilir. (Hosea 14:6) Vaizler béliimiinde “... giysilerin hep ak olsun, basindan zeytinyadgi
eksilmesin...” temennisinde bulunulur. (vaiz 9:89) Zeytinyadi altina (Zekeriya 4:12), cocuklar
zeytin filizlerine (Mezmurlar 128:3) benzetilir. insanlar, “..Zina eden kadinin bal damlar
dudaklarindan, agzi daha yumusaktir zeytinyagindan” diye uyarilir. (Gzdeyisler 5:3)

>
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KUR’AN-I KERIM’DE ZEYTIN AGACI ve ZEYTINYAGI

n

Allah yeryiizii ve gbkyiiziiniin nuru olandir. Sanki mimber lizerine konmus ceragdir. Billur
bir kandil icinde yildiz gibi parlamaktadir. O ceragin yagi miibarek bir agactan cikar.
O miibarek agac, oyle bir zeytin agacidir ki; ne doguda ve ne batida bulunur. O ceragin
yanina ates dokunmasa bile, kendi kendine uyanip nur sacar. Ciinkii O, nurlarin iistiinde bir
nurdur. Allah insanlari o nur ile dogru yola iletir. Ve insanlara anlamalari icin misaller irad
eder. O gizli ve agik her seyi bilendir. iste bu cerad, Allah’in yiiksek tutulmasina ve iclerinde

adinin anilmasina izin verdigi mescidler ve camilerde yalkilir." (Kur'an-i Kerim, Nur Suresi)

9
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ZEYTINYAGI SABUNU

Zeytinyadi ile viicudun ovulmasi cok eskilere dayanan bir gelenektir. Kutsal kisiler, krallar,
daha giizel olmak isteyen kadinlar binlerce yil viicutlarini yagla ovdurmuglar, éliiler, dteki
diinyaya yolculuklarina yaglanmis viicutlari ile génderilmislerdir. Bu gelenek bugiin yerini
sabuna birakmistir. Sabunun temel hammaddesi zeytinyagidir.

ZEYTINYAGI SABUNU IMALATI

Tavlalara dékiilen sabun bir miktar kuruyup sertlestikten sonra:

dl,

2.
3.
4

Yiizeyi raspa ile diizeltilir

Boyali iplikle kesilecek yerleri gbsteren cizgiler cekilir
Bigaklarla kesilir

Ve tek tek damgalanir
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Dr. ATIF ATILLA (1920-2007)
Atif Atilla 1940’lardan itibaren genc bir ziraatci olarak

15 milyonu askin deliceyi daglardan sékiip, katirlarla
ve yelkenli teknelerle tasitarak Anadolu koyliisiine
dagitti. Bu calismalan igin yaptigi yolculuklarda kimi

antik caglardan kalma, kimi halen kullanilmakta olan
ylizlerce yaghane gordii. Biiyiik bir merakla bu eski yaghanelerde kullanilan sistemleri
anlamaya calisti. Bir kuyumcu titizligiyle calisarak eski zeytinyagi degirmenlerinin ve
preslerinin maketlerini yapti.
2004 yilinda Adatepe Zeytinyagi Miizesine bagisladigi bu 6zgiin maketler Atif Atilla’nin
zeytin agacina duydugu biiyiik askin, hic yitirmedigi kesfetme heyecaninin ve
milyonlarca deliceyi i1slah etmis usta ellerinin iriiniidiir. Adatepe Zeytinyagi Miizesi
olarak kendisine zeytincilige katkilarindan ve miizemize bagislarindan dolay1 saygi ve

stikranlarimizi sunanz.
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Adatepe Zeytinyagi fabrika ve sabunhanelerinin birincilik imtiyazini haiz nefis mamulat:.
Her tiirlii taahhiidleri kabul olunur
Telgraf kiiciik kuyu Merkez Adatepe 1926
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